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京阪グループのフラッグシップホテル「THE THOUSAND KYOTO(ザ・サウザンド京都)」（京都市下京区・  

総支配人・櫻井美和）は、イタリア料理「SCALAE（スカーラエ）」にて、クリスマスの期間限定メニューをご提供いたします。

2022 年 12 月 23 日（金）～25 日（日）の間、選べる２つのディナーコースが登場。同時に、各日 6 名様限定で、 

岩田渉シェフソムリエによるワインペアリングディナーも実施いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCALAE では、あたたかい料理とおもてなしを通じてお客様のお腹と心を満たしたいという想いから、「Regalo（レガーロ）」

と「Felice（フェリーチェ）」２つのコースをご用意しました。それぞれイタリア語で Regalo=プレゼント、Felice＝幸せ を意味

します。期間中、ホテル館内にはクリスマス気分を盛り上げる装飾を施し、SCALAE のレストランコンセプト「WOW!」を感じる

特別なディナーとともにお楽しみいただけます。 

 

【 期 間 】 2022 年 12 月 23 日(金)～12 月 25 日(日)  ＜前日までに要予約＞ 

【 場 所 】 THE THOUSAND KYOTO 2F イタリア料理「SCALAE」 

【 時 間 】 17:00～20:30 (L.O.) 

【 内 容 】 「Regalo（レガーロ）」 \12,430 (消費税・サービス料込)  Regalo：イタリア語で「プレゼント」 

アミューズ／前菜／温前菜／肉料理／パスタ／デザート／コーヒーまたは紅茶 

「Felice（フェリーチェ）」 \16,159 (消費税・サービス料込)   Felice：イタリア語で「幸せ」 

アミューズ／前菜／温前菜／魚料理／肉料理／パスタ／デザート／コーヒーまたは紅茶 

【お問い合せ】 TEL 075-351-0700 (レストラン総合受付 10:00～19:00)  

【Ｕ Ｒ Ｌ】  

 

 

Christmas ディナー イメージ 

Christmas ディナーコース 概要 

 

https://www.tablecheck.com/shops/the-thousand-kyoto-

scalae/reserve?menu_lists[]=63469b1992999f024401a110 

京都駅前ホテルのクリスマス限定イタリアンディナー 

「幸せ」「プレゼント」を意味する、２つのコースが登場 

岩田 渉シェフソムリエによるワインペアリングディナーも同時開催 

 

https://www.tablecheck.com/shops/the-thousand-kyoto-scalae/reserve?menu_lists%5b%5d=63469b1992999f024401a110
https://www.tablecheck.com/shops/the-thousand-kyoto-scalae/reserve?menu_lists%5b%5d=63469b1992999f024401a110


 

 

 

【 期 間 】 12 月 23 日（金）～12 月 25 日（日） ＜前日までに要予約＞ 

【 内 容 】 岩田 渉シェフソムリエによるワインペアリング＋SCALAE Christmas ディナー 「Felice」コース 

【 定 員 】 各日 6 名様  

【 時 間 】 17:00～20:30 (L.O.) 

【 価 格 】 \40,000/1 名（消費税・サービス料込）  ※1 名様よりお申し込みいただけます。 

【 ご 予 約 】 TEL: 075-351-0700  (レストラン総合受付 10:00～19:00) 

※本コースのお席はカウンター席のみとなっております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

シェフソムリエ 岩田 渉 Wataru Iwata 

1989 年愛知県生まれ。同志社大学に在学中、留学先のニュージーランド 

でワインに魅了され、4 年間ワインの勉強に没頭する。大学卒業後、 

2014 年にソムリエの資格を取得。 

2019 年に現職、THE THOUSAND KYOTO シェフ・ソムリエに就任。 

◆主な受賞歴  

2017年 「第8回全日本最優秀ソムリエコンクール」優勝。  

2018年 「第4回A.S.I.アジア・オセアニア最優秀ソムリエコンクール」優勝。  

2019年 ベルギー開催「第16回A.S.I.世界最優秀ソムリエコンクール」で アジア・オセアニア代表として出場し、 

準決勝進出を果たす。  

2020年 「Gault & Millau2020」にて「ベストソムリエ賞」を受賞。  

2021年 「ルイナール ソムリエチャレンジ2021」優勝。  

 

※表示価格にサービス料 13％と消費税が含まれます。※食物アレルギーのある方は、あらかじめスタッフにお申し付けください。 

※メニュー内容および食材の産地等は、仕入れの都合により変更となることがございます。※写真は全てイメージです。 

 

THE THOUSAND KYOTO（ザ・サウザンド京都） 

所在地：〒600-8216 京都市下京区東塩小路町 570 番 

アクセス：ＪＲ京都駅より東へ徒歩約 2 分  

開業日：2019（平成 31）年 1 月 29 日（火） 

階数：地下 1F～地上 9F （客室：3F～9F/ 222 室） 

H P：http://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/ 

当ホテルの新型コロナウイルス感染症拡大防止ガイドラインについてはこちらをご覧ください。 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/news/anti-covid.html 

 

＜このリリースに関するお問合せ・ご取材のお問合せ＞ 

京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

ザ・サウザンド京都 広報担当 

TEL：075-351-0186  FAX：075-343-3722  Email：press@keihanhotels-resorts.co.jp 

 

 『岩田 渉シェフソムリエ Christmas ワインペアリングディナー』 概要 

 

Christmas ペアリングディナー イメージ 

http://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/
https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/news/anti-covid.html
mailto:press@keihanhotels-resorts.co.jp

