
京都センチュリーホテル（京都市下京区、総支配人：櫻井 美和）は、ビュッフェレストラン「オールデイダイニング ラジョウ」にて、

『アフタヌーンスイーツビュッフェ～いもくりなんきんハロウィン～』を 2022 年 10 月 1 日(土)～11 月 27 日(日)の土・日・祝日限定

で開催いたします。「いもくりなんきんハロウィン」をテーマに、「さつま芋」「栗」「南瓜」などの秋を代表する旬の食材を使用して、可愛

らしいハロウィンをイメージしたスイーツをラインナップしました。さらに今回から「アフタヌーンティー」×「ビュッフェ」×「オーダービュッフェ」の

ハイブリッドスタイルを導入。「アフタヌーンティー」の要素として、ウェルカムデセールに「スイーツボックス」をご用意するほか、お席にいな

がらお皿に盛られたお好みの「アシェットデセール」をタブレットでお好きなだけご注文いただけます。また、従来通りのカウンターでお取

りいただくスイーツビュッフェのスタイルも、120 分間ゆったりとお楽しみいただけます。ハロウィンの季節にぴったりの、ミステリアスな雰囲

気漂うスイーツビュッフェ。今年のハロウィンは、京都センチュリーホテルの「オールデイダイニング ラジョウ」にてお過ごしください。 

『アフタヌーンスイーツビュッフェ～いもくりなんきんハロウィン～』概要 

【 期 間 】 2022年10月1日(土)～2022年11月27日(日) 土・日・祝日開催 

【 場 所 】 京都センチュリーホテル 2F 「オールデイダイニング ラジョウ」 

【 時 間 】 15:00～17:00 ※時間内120分制 ※タブレットオーダーは90分のご利用となります。 

【 料 金 】 大人 5,800円 7-12歳 3,500円 4-6歳2,000円 

【お問い合わせ】 TEL 075-351-0085 (レストラン総合受付 10:00～19:00)  

【 U R L 】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/kyoto-centuryhotel/halloween_sweets_buffet/ 

2022年 9月 9日 

京都センチュリーホテル 

 

芋・栗・南瓜など秋の味覚を 3 つのスタイルで楽しむ 
 

『アフタヌーンスイーツビュッフェ ～いもくりなんきんハロウィン～』 

たっぷり 120 分のビュッフェとハロウィンスイーツボックス＋オーダービュッフェ 90 分 
 

 

 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/kyoto-centuryhotel/halloween_sweets_buffet/


~Line up~ 

 

 

 

1.ウェルカムスイーツボックス 

お席についた時に 1 番最初にご提供させていただく、シェフからのウェルカムデセールです。お重のようなマス目があるボックスの中には、

「紫芋のバターケーキ」「和梨のタルト」「栗とカシスのムース」など、ハロウィンをイメージしたスイーツをご用意いたしました。可愛らしい

スイーツがずらりと並ぶ様子は、まるで小さなおもちゃ箱のよう。スタートからハロウィン気分を味わうことができます。 

2.アシェットデセール 

お席でタブレットを操作してご注文いただく、お皿盛りのデザートです。赤のチュイールと緑色のケーキのコントラストが美しい「ヌガーグ

ラッセ・ピスターシュ」やまるで本物のマスカットのようなケーキスイーツの「プチ・マスカット」など 1 つ 1 つがアート作品のような、食べるの

が勿体なくなるメニューばかり。時間を忘れて見惚れてしまうこと間違いなしです。 

3.グラススイーツ 

従来のビュッフェスタイルで自由にお取りいただけるスイーツです。「洋梨の洋風あんみつ」「パンプキンプディング」「葡萄ジュレ」など、

秋のフルーツを活かしたメニューを取り揃えています。宝石が並んだウィンドウケースのように、ビュッフェラインに整然と並ぶグラススイー

ツたちは、色々な味を少しずつ楽しみたい方にピッタリです。 

この他にも「いもくりなんきん」な料理の数々をご用意しております。詳しいメニューは公式 HP をご確認ください。 

※表示価格は、サービス料10％ならびに消費税を含んでおります。 

※メニュー内容および食材の産地等は仕入れの都合により変更になることがございます。 

※写真は全てイメージです。 

 

 



Instagram フォトコンテストキャンペーン 

「アフタヌーンスイーツビュッフェ～いもくりなんきんハロウィン～」の開催期間中、 

Instagram にてフォトコンテストを開催いたします。 

【開催期間】 

2022 年 10 月 1 日(土)～11 月 27 日(日) 

【賞品】 

・金賞 「オールデイダイニング ラジョウ」ペアディナー券 1 本 

・銀賞 「オールデイダイニング ラジョウ」ペアランチ券 3 本 

【参加方法】 

①Instagram で京都センチュリーホテル公式アカウント(@kyoto_centuryhotel)をフォロー。 

②「アフタヌーンスイーツビュッフェ～いもくりなんきんハロウィン～」の提供メニューの写真を、 

「#いもくりなんきんハロウィンフォトコンテスト」をつけて投稿。 

③京都センチュリーホテルのパティシエが写真を審査し、入賞者には Instagram DM でご連絡いたします。 

※詳しい応募要項につきましては、後日公式 Instagram(@kyoto_centuryhotel)、公式 HP にてご案内いたします。 

 

新型コロナウイルス感染予防に向けた取り組み 
 

京都センチュリーホテルでは、「オールデイダイニング ラジョウ」でのビュッフェ営業を続けられるよう、みなさまに安心して 

楽しんでいただける環境作りと、感染拡大の防止策を強化しております。 
 

 

① 席配置の工夫 

お客様同士の間隔を保つため、テーブル同士に適度な距離を空けております。 
 

② 提供方法・取り分け方法の工夫 

従来通りのビュッフェスタイルは維持しつつ、メニューによってはお皿・グラスなどの個々盛りでご用意をしております。 

また、お料理をお取りいただく際は、マスク着用および都度新しいビニール手袋を着用いただき、ビュッフェトングを 

ご利用いただきます。 
 

③ ビュッフェトングの定期的な交換 

感染のリスクを減らすため、ビュッフェトングを最長30分に1回新しいものに交換いたします。 
 

ホテルの新型コロナウイルス感染症拡大防止ガイドラインについてはこちらをご覧ください。 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/kyoto-centuryhotel/other/covid-policy.html 

 
 

 

＜このリリースに関するお問い合わせ／ご取材のお問い合わせ＞ 

京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社／京都センチュリーホテル 

広報担当／ブランド企画室 

TEL：075-351-0186  FAX：075-343-3722  

Email：press@keihanhotels-resorts.co.jp 

 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/kyoto-centuryhotel/other/covid-policy.html
mailto:press@keihanhotels-resorts.co.jp

